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TAPLAMA (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

Y2 kg dévilmis mercimek unu
2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi pul biber

Tuz

Karabiber

Daha ¢ok evde ekmek yapilan guinlerde pisirilir. Sodanlarin kabuklari soyulup yikandiktan sonra ince ince Kiyilir.
Bir tepsiye mercimek unu konulur, dogranmig sodan, pul biber ve yeterince tuz ilave edilerek suyla kati bir
hamur yogrulur. Merdane yardimiyla bir tabak buyUkligtnde yarim cm kalinhidinda ekmek acilir. Sag tzerinde
hafif ateste iki yliizi pembelesinceye kadar pigirilir. Sicak olarak servis yapilir

Not: Mercimekunu ekmegi olarak da bilinir.
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