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TAPKANA CUSKA

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

Yarim dizi aci veya tath kirmizi kuru biber (gercek lezzet icin uzunburun biberi tercih sebebi)
3 adet kuru sogan

Orta boy 700 gr kuru fasulye

2 ¢orba kasiJi tepeleme un

1 cay bardagi sivi yag

60 gr tereyadi

Tuz

1 yemek kagigi salca

2 tath kasig gubritsa veya kekik

Kuru fasulye ve kuru kirmizi biberler ayri ayri haslanarak suyu siztlecek, kuru sodanlar dogranarak yagda
pembelesinceye cevrilecek, pembelesen soganlara ocakta iken salcay, tuzu, gubritsa veya kekik, un karigtirilir.
Arkasindan slzilen fasulyeyi de katarak iyice harmanlanir. Ocagin alti kapatilir. Haglanmis biberler
hazirladiimiz karigim ile doldurulur ve tepsiye guizelce dizilir. Tepsiye dizim igi bitince tzerlerine bolca tereyagi
sUrllur. Finnda kizarincaya kadar pisirilir.
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