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TANTUNI USULU TAVUK DONER

4 adet Tat Kézlenmis Biber

4 yemek kasigi Tat Dogranmis Domates
2 paket Tavuk Déner

1 yemek kasigdi sivi yag

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi kekik

1 dis sarimsak

1 adet blyUk boy sogan

Tuz

Karabiber

Dénerleri ve biberleri cok kii¢Uk pargalar olusturacak sekilde kiyiniz. Bir tavada sivi yadi isitip Tat Kézlenmis
Biberi ilave ediniz ve kavurunuz. Dogranmis tavuk déner, pul biber ve tuzu ekleyip kavurmaya devam ediniz.
Sogani ince ince Kiyiniz ve tuz ile ovup iyice yikayiniz. Genig bir kapta Tat Dogranmis Domates ve sogani
ovarak harmanlayiniz. Soganl karigimi bir servis tabagina aliniz. Kavurdugunuz dénerlerin Gzerine kekik serpip
atesten aliniz. Sodanl servis tabaginin Gzerine koyarak servis yapiniz.
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