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TANTUNI

300 gram bonfile

1 adet sogan

1 adet patates

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet kirmizi biber

Tuz, karabiber, kimyon, kekik
2 adet uzun lavas ekmegi

Patatesleri kibrit ¢opU gibi dograyip kizgin yagda kizartin. Sogani ¢ok ince kiyin. Tavada sivi yag ve tereyagini
eritin, Gzerine kiyilmig sogani, uzun ince dogranmis etleri ilave edip 10 dakika pisirin. Igine dogranmig kirmizi
biberi ve baharati da katip karistirmaya devam edin. Etler iyice pisince; lavas i¢ine kizarmig patatesle, etleri
ekleyip rulo seklinde sarin. Sicak sicak servis yapin.
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