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TANTUNI

1 paket Banvit Hindi Kalga Kugbasgi (4'e kesilmis)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

100 ml su (kaynar)

2 adet sogan (ince kiyilmig)

1 adet blyUk boy domates (ki¢ik kiip dogranmisg)

1/2 demet maydanoz (ince kiyilmig)

1 corba kasigi sumak

Tuz, tane karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)
3 adet lavas ekmegi

Bir corba kagigi tereyadini isiti, etleri katin. Hiz ateste karistirarak 3-4 dak. soteleyin. Uzerlerine suyu gezdirin.
Kisik ateste, etler suyunu gekinceye kadar yaklasik 10 dak. pisirin.

Sogani tuzla ovup yikayin. Domates, maydanoz, sumak, karabiber ve kirmizibiberi ilave edip harmanlayin.
Lavas ekmeklerini 1sitin. Uzerlerine tereyagi siiriip 2[2lye bélln. Bir kenarina pisirdiginiz eti soganli harcla birlikte
koyup rulo seklinde sarin. Sicak servis yapin.
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