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TANTUNI (MERSIN)

2 adet lavag ekmegi

2 adet sogan

1/2 demet maydanoz

1 corba kasigi sumak

250 gr. sotelik dogranmis kusbasgi et
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

1 kasik tereyag

Tencereye yag konur, kizdirilir. Etler ilave edilir, kavrulur. Etler suyunu birakip ¢ekince 1 su bardagi su ilave
edilir. Kisik ateste hi¢ suyu kalmayana kadar pisirilir. Sogan piyazlik dogranir, tuzla ovulur, yikanir, sikilir. Igine
kicUk dogranmis domates, maydanoz, sumak, kimizi biber konur, harmanlanir. Lavas ekmek 2'ye blundr, bir
kenarina pisirilen et Gzerine soganli harg konur. Rulo sarilir, ayranla servis yapilir.
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