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TANTUNI (iCEL)

Mersin Valiligi

Tantuni, dananin kaburga ve koldaki yagl ve siyah kisimdan alinan nohut kadar dogranmig etinden yapilir. Et bir
tepsi icinde suyunu gekinceye kadar haglanir. Haglanan et tepsinin kenarina g¢ekilir. Musteri talep ettiginde
pamuk yagdi ilave edilerek kizartilir. Garnitlrii sogan, domates, maydanoz ve naneden olugur. Agik ekmeklerin
orta kismina sira halinde sogan konur. Bunun Gizerine ufak dogranmis domatesler, yikanmig maydanoz ve nane
yerlestirilir. Kizartilmig et kasikla bunlarin Gzerine serpilir. Uzerine limon sikilip, tuz, kirmizi, acl, toz biber ekilerek
dirim yapilir. Oval duriimlik ekmek ortadan ikiye katlanarak yariya kadar sarilir ve servis edilir.
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