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TANIDIK COREK

1 paket yas maya

1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag
1 su bardag st

1 corba kasig seker
1 adet yumurta
Yarim ¢orba kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi susam

Ik su, ilik stt, seker ve maya yogurma kabina konur. lyice eriyince siviyag, yumurta ve toplanana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur bir saat dinlendirilir. Sonra yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Hamur bir su
bardag arkaslyla bastirarak agilir. Yeteri kadar ezilmig peynir konur, rulo gibi sarilir, iki ucuna bastirilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimis yumurta srtlir, susam serpilir. 180 derece firinda 25-30 dakika

pigirilir.
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