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TANG LI

2 adet ayva

1 litre su

100 gram seker (istege gore)
1 cubuk targin

3-4 adet karanfil

1 dilim taze zencefil

1 tath kasidi limon suyu

Ayvalar yikayip kabuklarini soyun. Gekirdeklerini gikarip kiip seklinde dograyin.

Bir tencereye suyu koyup kaynatin. Kaynamaya bagladiinda targin, karanfil, zencefil ve ayvalari ekleyin.
Sekeri ve limon suyunu ilave edin. Ayvalar yumusayana kadar kisik ateste yaklasik 20-25 dakika pisirin.
Ik ya da soguk olarak servis yapabilirsiniz. Uzerine taze nane yapraklariyla stsleyerek sunabilirsiniz.
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