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TANELI SEBZE CORBASI

Malzeme :

3-4 adet patates

2 adet pirasa,

2-3 adet havug,

2-3 adet yaprak lahana,
1 kii¢lk bas kereviz,

2 kasik yag,

1 kasik un,

2,5 litre et suyu veya su,
1 blyUk bas sogan,
arzu edilirse salca.

Yapiligt:

1- BUtln sebzeleri ayiklayip, yikayiniz.

2- Sebzeleri ufak ufak pargalara dograyiniz.

3- Bir tencereye yadi ve kiylmis sodani koyunuz orta hararetli ateste hafifce kavurunuz.

4- Soganlar hafif élince bir kasik unu koyup bir iki defa karistiriniz.

5- Patatesler hari¢ kiyllmis sebzeleri ilave ediniz ve hafifce 8ldUriniz.

6- Et suyunu veya suyu ilave edip sebzeleri biraz yumusayincaya kadar pisiriniz.

7- Sebzeler biraz yumusayinca ayni blyUklikte dogranmig patatesi ilave ediniz. (Patates ¢abuk pistigi icin ayri
konur.).

8- Istediginiz yumusakliga gelince terbiyesini koyunuz.

9- Terbiyesi limonlu veya sutll olabilir. Eksi tadda olmasini isterseniz limonlu terbiye yapiniz. Biraz tath tadda
olmasini isterseniz sutlii terbiye yapiniz.

10- Istediginiz bir garnitUrle sofraya aliniz.
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