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TANELI PATATES YAHNISI

1 kg patates

150 gr kiyma

1 kigilk kutu misir konservesi
1 bas sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

5 ¢orba kasi§i aycicek yag

Patateseler soyulur ve kiip kip dogranir. Tencereye aygicek yagdi ve ince ¢entilmis sogan eklenir ve
pembelestirilir. Salgca ve kiyma eklenir ve 10 dakika kadar kavrulur. Sonra patates, ince kiyllmig sarimsak ve tuz
eklenir. Alt-Ost ettikten sonra suyu sizidlmUs misir eklenir. Sicak su gezdirilir. Kapak kapatilir. Kaynamaya
baslayinca ates azaltilir ve 35 dakika kadar pigirilir.
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