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TANELI PANCAR CORBASI

2 adet iri kirmizi pancar
1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

Yarim limon

2 ¢orba kasiJi un

1 litre tavuk suyu

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi pul biber

Pancarlar soyulur, kiip seklinde dogranir. Tencereye 3 su bardagi kadar su konur, az tuz atilir. Pancarlar atilir,
yumusayana kadar haglanir. Tavuk suyu eklenir. Bagka bir kapta yogurt, yumurta, limon ve un girpilir, biraz
haslama suyu katilir ve corbaya eklenir. Karistirarak bir tagim pisirilir. Baska bir tavada tereyagi ve pul biber
kizdirilir.
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