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TANELİ PANCAR ÇORBASI

2 adet iri kırmızı pancar
1 su bardağı yoğurt
1 adet yumurta
Yarım limon
2 çorba kaşığı un
1 litre tavuk suyu
1 tatlı kaşığı tuz
Üzeri için:
1 çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı pul biber

Pancarlar soyulur, küp şeklinde doğranır. Tencereye 3 su bardağı kadar su konur, az tuz atılır. Pancarlar atılır,
yumuşayana kadar haşlanır. Tavuk suyu eklenir. Başka bir kapta yoğurt, yumurta, limon ve un çırpılır, biraz
haşlama suyu katılır ve çorbaya eklenir. Karıştırarak bir taşım pişirilir. Başka bir tavada tereyağı ve pul biber
kızdırılır.
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