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TANELI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler :

Komili Riviera zeytinyadi 4 Yemek Kasigi
Kirmizi mercimek 1 Su Bardagi
Yesil mercimek 1/2 Su Bardagi
Kuru sogan 1 Adet

Havuc 1 Adet

Tavuk suyu 3 Su Bardagi

Su 3 Su Bardagi

Yagsiz yogurt 2 Yemek Kasigi
Kuru nane 1 Tath Kasigi
Kirmizi pul biber 1 Tath Kasig
Tuz

Cekilmis karabiber

YAPILISI:

1- Yesil mercimegi ayiklayip bir gece dnceden islatiktan sonra islattiginiz su ile tuz eklemeden haglayin.

2- Kirmizi mercimekleri ayiklayip, bir siizgecin igine iyice soguk su ile yikayin.

3- Kuru sogani yemeklik dograyin. Havucun kabugunu kaziyip, rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

4- Derin bir tencerede Komili Riviera Zeytinyadi kizdirp, igine dogranmis kuru sogani ilave edip soganlar
pembelesinceye kadar kavurun.

5- Soganlar pembelesince igine tavuk suyunu ve suyu ilave edip iyice karistirdiktan sonra kaynatin. Kaynamaya
baslayinca igine haslanmis yesil mercimegi, yikanmig kirmizi mercimegi, rendelenmis havugu, kirmizi pul biberi,
kuru naneyi, tuzu, ¢ekilmig karabiberi ekleyip bir tagim orta ateste karistirarak pisirin.

6- Gorbanin pismesine yakin kiiclk bir kasenin igine yogurdu ve ¢orbanin suyunda 2 yemek kagiJi ilave edip bir
catal yardimi ile karigtinn. Hazirladiginiz terbiyeyi corbaya ilave edip, karistirdiktan sonra kaynama noktasina
gelene kadar pigirip servis tabagina aldiktan sicak olarak servis edin.
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