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TANELI MERCIMEK GORBASI

https://migros.com.tr

2,5 litre tavuk suyu ya da su

1+1/2 su bardad kirmizi mercimek
1 orta boy sogan

3 corba kasigi tereyagi

1 tath kasidi pul biber

Tuz

Karabiber

3 yumurta sarisi

2 ¢corba kasigi un

4 corba kagsig! limon suyu

Mercimekleri yikayip, suiziin. Soganlari minik kiipler seklinde kesin.

Genis bir tencerede soganlari tereyadinin yarisiyla biraz yumusayana kadar orta ateste pisirin, mercimekleri ve
tavuk suyunu ekleyip kaynama noktasina getirin, tencerenin altini kisip mercimekler iyice yumusayana kadar
pisirin.

Yumurta sarisi, un ve limon suyunu bir kapta ¢irpin.

Gorbadan 2-3 kepge alip yumurta sarili karigima ilave edin ve iyice karigtirin.

Mercimek ¢orbasi ile karistirdiginiz yumurtall karigimi tekrardan tenceredeki mercimeklere ekleyin, kisik ateste
corbanin kivami biraz koyulasana kadar bir stire daha pisirin, tuzunu, biberini ekleyip karigtirin.

Tereyagdini eritip kirmizi biberi icine ekleyin ve gorbaya karigtirip servis edin.
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