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3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 corba kasigi susam

1 avug iri cekilmis ceviz
1 avug iri cekilmis findik
2 su bardagi un
Kizartma icin.

2 su bardagi siviyag

1 fiske tuz

Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

TANELI LOKMA

Once serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Sonra gukur bir kabin iginde énce yumurta ve yogurt cirpilir. Sonra
diger malzemeler eklenir. Hamur 20 dakika kadar dinlendirildikten sonra avug arasinda siktirilrak kasiga konur
ve sicak yaga dokuilir. Tava dolana kadar bu sekilde birakilir ve pembe renkte kizartilir. Soguk serbete atilir.

Hamur bitene kadar islemler tekrarlanir.
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