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TANELI AKITMA

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi karbonat
1 fiske tuz

2 su bardagi un

1 cay bardagi kuru Gzim
6 adet kuru kayisi

4 adet kuru incir
Kizartma yagi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Kayisilar ve incirler ufak ufak dogranir. Karigtirma kabina yumurtalar kirilir, siit, tuz, un ve karbonat katilir. Bir
¢atal yardimiyla pUriz kalmayana kadar ¢irpilir. Uzeri kapatilir, 20 dakika kadar dinlendirilir. Sonra Gzim, kayisi
ve incir ilave edilir ve taneler dengeli dagilacak sekilde karigtirilir. Yanmaz tavaya ¢ok az yag konur. Isininca
hargtan iki corba kagigi kadar birakilir. Fazla yayllmasina izin verilmeden iki ylzi kizartilir. Servis tabagina
¢ikarilir. Uzerine pudra sekeri serpilir. Hamur bitene kadar ayni islem tekrar edilir.
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