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TANE HARDAL ILE GNOCCHI

Murat Bozok

1 kg patates

300-400 g un

2 adet yumurta

Tuz karabiber

1 yemek kasigdi taneli hardal

Yaklasik 1 kg patates iyice yikanir ve 200 derece firinda tamamen yumusayana kadar pisirilir. Pisen patatesler
sicak sicak soyulur ve ince aralikli bir stizgecgten bastirilarak gegirilir.

Olusan pdrenin icerisine 2 yumurta kirilir. Un da yavas yavas elle karistirilarak ilave edilir. Unun hepsini
tamamen yiyince tuz, karabiber ve hardal ilave edilip karigtirilir.

Bolca un serpilmis bir tezgah Gzerine bir parga ptreden alinip 1 cm kalinh@inda bir ip gibi yuvarlayarak agilir. 1
cm kalinliklarinda pargalara kesilir ve fazla unu alinir.

Kdplren bol tereyaginin icerisinde pisirilir.
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