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TANE BIBERLI BONFILE DILIMLERI

Malzeme:

500 gram bonfile

2 adet sogan

2 dig sarimsak

30 gram taze zencefil

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

1 adet yesil biber

2 gcorba kagigi piring sirkesi
1 corba kasigi susam yagi
1 corba kagigi soya sosu

2 cay kasig1 esmer seker

2 corba kagidi ezilmis tane yesil biber

Bonfileyi gok ince olarak dilimleyin. Sodani ince ince dograyin, sarimsagi ezin. Zencefili ince ince dograyin,
biberleri uzunlamasina ince olarak dograyin. Hepsini bir kapta karistirin. Piring sirkesini, susam yagini, soya
sosunu, istiridye sosunu ve sekeri ilave edin ve iyice karigtirin. Uzerini taze ¢ekilmis yesilbiber ile kaplayin.
Buzdolabinda 2 saat bekletin. Yapismaz ylzeyli tavaya ¢ok az zeytinyadi alip kizdirin. Tim malzemeyi tavada
pisirdikten sonra servis yapin.

Fotograf "azizim" tarafindan génderildi. 16.10.2016
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