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TANDIRDA TAVUKLU KESKEK (CAT ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

1 su bardagi kuru fasulye
1 su bardag!

1 kg. den

1 butidn tavuk

300 gr tereyagi

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi tuz

Ik olarak fasulye, nohut, den ve bitiin tavuk tencerede kaynamis suyun igerisine atilir. Tavuk iyice pistikten
sonran ¢ikartilir.

Bu sekilde tavugun yemege 6zinuU birakmasi saglanir.

Dider malzemeler ise birbirleriyle 6zdeslesinceye ve suyu iyice ¢ekinceye kadar pisiriimeye devam edilir.
Daha sonra kisik ateste birkac dakika daha karigtirilarak pisirmeye devam edilir.

Bu arada ayri bir tavada tereyagi ve sogan sosu hazirlanir.

Tabaga konan keskek Uzerine gezdirilir.

Yaninda haglanan tavuk ile birlikte servis edilir.
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