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TANDIRDA KAZ CEKMESI (KARS)

Kars Il Kiiltir Turizm MGdarligu

Tandir yéremizde hemen hemen her evde bulunur. Bir bucuk metre derinliginde kesik huni geklinde kirmizi
toprakta yapilmis bir ocaktir. Icinde odun veya tezek yakilarak kizdirilir. Ekmek ve yemek yapiminda kullanilir.
Kaz kesildikten sonra 4-5 saat glinese dogru asilarak kurutulur. Bu sirada bulgur tuzlu suda haglanir.
Kaynamaya baslayinca hafif atese alinir. Suyunu ¢ekip géz géz olmaya baslayinca tavada kizdiriimis tereyagi
Uzerine dokillr, tandinn dibine oturtturulur. Tam Ustiine gelecek sekilde kaz ayaklarindan asagiya dogru asilir.
Tandirin sicakhg ile kizaran kazin yadi pilavin Gzerine damlar. Pilavda tandirin sicakliinda demlenir. Kaz
pistikten sonra ¢ikarilir. Etleri pilavin Ustiine konularak sicak sicak yenilir. Tandir olmayan evlerde bulgur pilavi
ayri yapilir. Kaz firinda ayri kizartilir. Her ikisi de sicakken kazin firin tepsisinde biriken yagi pilavin Gzerine
dokalerek birlikte sicak sicak yenilir.
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