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TANDIRDA COMLEK PACA (KIRSEHIR)

http://www.turansam.org

4 adet kuzu pacgasl (temizlenmig, titstlenmig)

1 kuzu kellesi (temizlenmis, tltstlenmis, 3-4 parcaya ayrilmig)
4 dis sarimsak

1 limon

Tuz

Kenarina sivamak igcin ekmek hamuru

Kuzu kellesi ve ayaklarini bol sudan gegirerek iyice yikanir. Kapakl bir gdmlege (gtivece) yerlestirilir.

Uzerine 13 su bardag su, tuz ve soyulmus dis dis sarimsaklari ilave edilir. Cémlegin kapagini kapatilir.
Kenarlarini hava almayacak sekilde hamurla sivanir. Kézli bir tandirin igine konularak yaklagik 3-4 saat pigirilir.
Kelle ve pacanin kemiklerini ayirilir. Tekrar haglama suyuna ilave edilir. Uzerine limon sikarak servis yapillir.
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