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TANDIR

Selin Kutucular

2 Adet Kuzu Kolu
1 Dis Ezilmis Sarmisak
1 Tath Kasigi Tuz
1 Tatl Kagigi Karabiber
1 Tatl Kasigi Tozseker
1 Cay Bardagi Sivi Yag

Kuzu pargalarini tuzlu suda en az bir saat bekletelim. Sudan ¢ikarip stizdlrelim. Kagit havlu ile suyunu iyice
alalim. Sarimsak, tuz, karabiber, toz seker ve yagi birbiriyle iyice karigtiralim ve elde ettiginiz siviy ete yedirelim.
Pisirme islemi icin epeyce biyUk bir tencere segmemiz lazim. Bundan sonra bitin etler yan yana gelecek
sekilde tencereye yerlestirelim. Tencerenin kapagini kapatalim. Cok kisik ateste kuzular pisene ve rengi
kahverengi olana kadar pisirelim. Bu siire 3-4 saate kadar uzayabilir, endige etmemeliyiz. Sonrasinda etleri
servis tabagina alalim. Ustline kekik ve kirmizi pul biber serpelim. Bu yemegi, dilerseniz, patlican begendiyle
veya pilavla servis edebilirsiniz.
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