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TANDIR LAVAŞI (ERZİNCAN)

https://www.milliyet.com.tr

Mayalanmış hamur, bir süre bekletildikten sonra ekşimesiyle tandırın başına getirilerek, eşit şekilde yumaklara
ayrıldıktan sonra, elde çırpılarak açılıyor. Bu işlemlerden sonra pişen ekmek, uzun müddet de saklanabilme
özelliğini taşıyor.
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