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TANDIR KETESI (ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

150 gr. yogurt

150 gr. tereyadi ve siviyag karigimi
50 gr. yas maya

1 cay kasigi tuz

400 ml. ik su

2 adet yumurta

Ici Igin:

750 gr. tereyad

1,5 kg. un

Tdm malzemeler derin bir kap i¢erisinde hamur kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogrulur.
Hazirlanmig olan hamur 15 dk. kadar dinlendirilir.

Bu esnada bir tencerede tereyadi ve un ile ketenin i¢ malzemesi hazirlanir.

Dinlenmis olanhamurlar yufka seklinde ince olarak agilir.

Uzerine tereya@i ve sivi yag karigimi sdrilerek, genis olacak sekilde yanlamasina 4-5 serit kesilir.
Seritler Ust Uste konularak avug igiyle sarilir.

Sarma isleminde son bogumla kapatilir.

Boylece bardak sekli verilmis olur ve icerisine tereyadi ve un karisimiyla hazirlanmig olan i¢ malzeme
doldurularak avug i¢i ve merdaneyle dizlenir.

Uzerine ¢irpilmis yumurta sirdlerek 200 derecede ketelerin Uzeri kizarincaya kadar pigirilir.

10 dk dinlendirildikten sonra sicak olarak servise sunulur.
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