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TANDIR KEBABI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

2 kg. kemiksiz kuzu kol

2 corba kagidi kadar eritilmis tereyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigr kekik

Oncelikle kuzu eti soguk suda giizelce yikanir. Tuz, karabiber ve kekik, kiiciik bir kapta yag ile karigtirilir.
Baharatl karigim, etin her tarafina iyice strdldr. Dinlenmesi i¢in baharatl et, pisirilmeden énce bir miktar
bekletilir.

Sonra et yayvan bir giivece konulur. Glivece bir miktar su da eklenir. Glivecin agzi, ayni malzemeden yapiimis
bir kapakla kapatilir.

Guveg, atesinin hari azalmaya baslamis tandirin altina indirilir.

Hafiflemis ateste suyu cekilene kadar pismeye birakilan et, iyice kizardiktan sonra servise hazirdir.

Pilav, kurusogan ve ayranla birlikte servis edilir.
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