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TANDIR KEBABI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Bu kebap i¢in ¢ebis etinin kaburga ya da bas kismi tercih edilmelidir.

Etin sekli bozulmayacak sekilde kemikleri kirilir. Et, bol tuz ile tuzlanir. Mese odunu ile yakilmig tandir atesi kdz
haline gelince et bir gengele gegcirilerek tandira asilir. Et asildiktan sonra tandirin Gzeri kapatilir. Arada kontrol
edilir, etin pisen kisimlari gevrilir. Etin piserken akan yagi tandirdaki olukta toplanmaktadir. Bu biriken yagdan
biraz pisen etin Uzerine dokulUr.

Tandir kebabi siyah Gzimle yenilirse daha iyi olur.
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