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TANDIR KEBABI (KONYA)

Malzemeler:

Yagi alinmis 1 kuzu kolu,

2 adet orta boy kuru sogan,

2 adet orta boy havug,

2 su bardagi sicak su,

1 yemek kasidi tane karabiber ve kekik.

Hazirlanisi:

Yuvarlak dilimlenmis havuglari ve ince kiyllmig soganlari hafifge yaglanmis firin kabina yayalim. Uzerine tane
karabiber, kekik ve tuz serpelim. Kuzu kolunu firin kabina yerlestirelim ve kenarindan 2 su bardagi sicak suyu
gezdirelim. 150 derecede isitilimis firinda kuzu kolunun bir yizi kizarana kadar bekletelim. Sonra ters ¢evirip
diger yuzinu de kizartalim. Etin pistiginden emin olunca firindan alalim ve dilimleyerek sicak servis yapalim.
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