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KUZU TANDIR KEBABI (KONYA)

1 kg. kuzu but (kemiksiz ve biraz yagh)
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Kekik

Tuz

Yarim su bardagi su

Yag ve kekigi bir kapta karigtiriyoruz, eti sosa buluyoruz. DUdUKIU tencerenin igine sosu ile birlikte eti, tuzu ve
suyu koyup buhar ¢ikarana kadar orta ateste, daha sonra ise didiguni kapatip kisik ateste 1.5 saat pisiriyoruz.
Basincin gikmasini bekledikten sonra kapagdini acip kaldiysa suyunu stizllyoruz. Tavaya ya da tencereye biraz
yag koyup, etimizin Uzeri hafif kizarana kadar biraz daha pisiriyoruz.
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