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TANDIR KEBABI (BURDUR)

Gavdir Kaymakamlii

Malzemeler:

Kuzu veya oglak

tuz

pisirmek i¢in kuyu veya firin.

Hazirlanisi:

Burada dikkat edilecek husus, kebap edilecek etin bir yasini gegmemis ve iyi beslenmis kuzu veya oglaktan
secilmesidir. Hazirlanan kuzu veya oglak énceden yeterince isitilmig olan kuyuya bir gengel vasitasiyla asilir.
Kuyunun agdzi kapatilir. Bir iki saat pisirilir. Pisirme isleminden sonra etler pargalanarak sicak servis yapilir.

Not: Bu yemek daha ¢ok ticari olmak Uzere 6zel ginlerde yapilir. Diginlerimizde ise daha ¢ok kavurma,
taskebab, etli kuru fasulye ve nohut yemekleri yapiimaktadir.

© lezzetler.com tarif no:54418 « adi:Tandir Kebabi (Burdur) « génderen:siyami « indirme tarihi:02.05.2024 - 15:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tandir-kebabi-burdur-vt41771
http://www.tcpdf.org

