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TANDIR KEBABI (BURDUR)

Çavdır Kaymakamlığı

Malzemeler:
Kuzu veya oğlak
tuz
pişirmek için kuyu veya fırın.

Hazırlanışı:
Burada dikkat edilecek husus, kebap edilecek etin bir yaşını geçmemiş ve iyi beslenmiş kuzu veya oğlaktan
seçilmesidir. Hazırlanan kuzu veya oğlak önceden yeterince ısıtılmış olan kuyuya bir çengel vasıtasıyla asılır.
Kuyunun ağzı kapatılır. Bir iki saat pişirilir. Pişirme işleminden sonra etler parçalanarak sıcak servis yapılır.

Not: Bu yemek daha çok ticari olmak üzere özel günlerde yapılır. Düğünlerimizde ise daha çok kavurma,
taskebabı, etli kuru fasulye ve nohut yemekleri yapılmaktadır.

© lezzetler.com tarif no:54418 • adı:Tandır Kebabı (Burdur) • gönderen:siyami • indirme tarihi:02.05.2024 - 15:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tandir-kebabi-burdur-vt41771
http://www.tcpdf.org

