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TANDIR ETLI BULGUR PILAVI

700 gram kuzu eti

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi bulgur pilavi
1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

Yeterince et suyu

1 ¢ay bardagi kus Gzimi

Oncelikle etleri yikayip tencereye alin ve suyunu birakip gekinceye kadar pisirin. Tereyagini ve gok az suyunu
verip 1 saat etleri pigmeye birakin. Irice dogranmig sogani, sal¢ayi ve biberi tereyaginda tencerede kavurun.
Bulguru ekleyip kavurmaya devam edin. Uzimleri ddkip Gzerini gegecek kadar et suyunu verin. 30 dakika kisik
ateste pismeye birakin. Servis tabagina etlerle birlikte sunum yapin.
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