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TANDIR EKMEGINDE MANTAR SOSLU BIFTEK

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat tandir ekmegi
4 adet biftek

1 kase mantar

3 dal taze sogan

1 su bardagi domates suyu
1 adet kesme seker

1 corba kasigi sivi yag

1 corba kagigi tereyagi

1 tath kagigi kekik, karabiber
Sis Igin:

2 gcorba kagsigi misir

1 adet sivribiber

Sos igin:

2 corba kasigi krema

1 corba kasigi sut

Tandir ekmegini ortadan ikiye ayirin. Biftekleri sivi yagda kekik ve karabiberle soteleyin. Mantari ince ince
dilimleyerek sogani kiip kiip dograyin. Biftekleri pigirdiginiz tavada soteleyin. Domates suyunu, kremayi, sitd,
sekeri ilave ederek 10 dakika pisirin. Igine tandir ekmegini batirip ¢ikartin ve servis tabagina sekilli olarak
yerlestirin. Sosun igine biftekleri ilave edip pisirin. Servis tabadindaki ekmegin tizerine dékin. Sivri biberi jllyen
keserek servis tabagina koyun. Misiri sekilli olarak tabada ddkerek servis yapin.
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