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TANDIR COREGI

3 su bardagi un

1 adet yumurta

150 gr sana yagi

1/2 ¢ay bardag yogurt suyu
1/2 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1 adet sogan

4 adet patates (haslanmis)
1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi ¢cérekotu

1 yemek kagigi susam

1/2 cay bardagi tahin

1 yemek kasigi su

3 su bardagdi unun ortasi havuz gibi agilir ve i¢ine yas maya, yumurta ve 100 gr margarin koyulur. Yaglar unla
karigirken yogurt suyu ilave edilir ve birer tath kasidi tuz ve seker eklenerek hamur yogurulur ve Uzeri 6rtiilerek
dinlendirilir.

I¢ harg igin bir sogan incecik dogranir ve ayirdigimiz 50 gr yagda kavurulur. Haglanan patatesler kabuklari
soyulup dogranip, ezilir. Kavrulan sogana eklenen ezilmis patatesler karistirilarak kavrulur. Uzerine birer tatli
kasidi nane ve pul biber serpilip karistirilir. Baharatlarla kavrulan patates ve sogan sogutulur. Dinlenen hamur
bezeler boliinlr. Bezeler guizelce agilip tepsiye konur ve Uizerine sana yagi sirulir. Soguyan patatesli soganli
har¢ koyulur ve Uzerine yeni bir acilan beze konur ve bu bezeler bitene kadar devam eder. En son ¢éregin
Uzerine bir su ile karigtirilan tahin dékullr ve ¢orek otu ile susam dokillp firnda pisirilir. Servise hazir.
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