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TANDIR CORBASI

250 gr kuzu veya dana eti
2 ¢corba kasigi dolusu un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi nane
Yarim tath kasigi karabiber

Gorba icin ilk olarak eti diduklude haslayin. Hasladiginiz eti didikleyerek parcalayin. Didiklediginiz etleri altina
yagli kagit serdiginiz bir firin tepsisine alarak 180 derecede 10-15 dakika kadar pisirin. Gorbayi yapacaginiz
tencerede tereyagini eritin. igine un ilave edilerek rengi hafif dénene kadar kavurun. Uzerine et suyunu yavag
yavas eklenerek kaynatin. Firinda azicik pisirilen etler, tuz, karabiberde ilave edilerek pisirilir. Ustline kirmizi toz
biberle yag yakarak servis edebilirsiniz.
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