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TANDIR CORBASI

https://www.temizliknerahat.com

300 gr.et

4 corba k.un

2 corba k.tereyagi
et suyu

tuz,tane karabiber

Corba icin ilk olarak et dudiiklde iyice haglanir. Haglanan et didiklenerek minik dogranir. Daha sonra bir firin
tepsisine alinarak180 derecede 10 dk. bekletilir. Diger taraftan tereyagi eritilir. Igerisine un ilave edilerek rengi
hafif dénene kadar kavrulur. Uzerine et suyu eklenerek kaynatilir. Firinda bekletilen etler de ilave edilerek tuzu
ve karabiberi ayarlanarak pigirilir.
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