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TANDIR CORBASI

2 adet patates

1 kahve fincani pilavlik bulgur
1 cay bardagi haglanmis nohut
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi nane

4 su bardagi su

Tuz

Patatesleri soyup, tavla zari iriliinde dodrayin. Gok az su ile hasglayarak, ezin. Sogani rendeleyip, 1 ¢orba kasigi
tereyaginda kavurun. Suyu ilave ederek, kaynatin. Kaynayinca haglanmig nohut, bulgur ve ezilmig patatesleri
ilave ederek, kisik ateste 20 dakika pisirin. Nane ve salgayi ayri bir tavada 1 kasik tereyaginda soteleyin.
Gorbanin Gzerine gezdirip, servis yapin.
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