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TANDIR CORBASI

300 gr 6nceden pigiriimis tandir
1 su bardag yogdurt

7 yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

1,5 litre kaynar su

2 su bardagi et suyu

2 yemek kagigi siviyag

Uzeri igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasid! kuru nane

Iftar menUsU igin ¢orba ariyorsaniz tam sofraniza layik bir gorbayla karsinizdayiz. Once suyu tencereye alalim ve
ocagin altini agarak kaynamaya birakalim

Derin bir kaba yogurt, yumurta sarisi ve unu ¢irpma teliyle iyice girpalim.

Et suyunu koyup puriizstz héle gelene kadar cirpalim. Karisimi yavas bir sekilde kaynayan suya ilave edelim.
Girpma teliyle iyice karigtiralim.

Etleri karabiberi ve tuzu ¢orbaya ilave edelim.

Bir tagim kaynattiktan sonra kapatalim. Tereyaginda kirmizi toz biberi ve naneyi kavurup gorbaya ekleyelim.
Aksam iftara nefis tandir gorbasi hazir.
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