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TANDIR CORBASI

https://www.hasata.com.tr

Yarim su barda@ haglanmig Hasata Derinkuyu Kuru Fasulyesi
Yarim su bardagi haslanmis Hasata Yozgat Sultani Yesil Mercimek
Yarim su bardagi Hasata Pilavlik Antep Bulguru

4 yemek kasigl kavurma

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

5 su bardagi et suyu

1 cay kasigi toz kimyon

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi toz karabiber

3 dis sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

Tereyagini tencereye alin. )

Sogani yemeklik dograyip erittiginiz tereyadinin tizerine ilave edin pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine
kavurma ve kimyonu ekleyin.

Et suyunu ilave edip karigtirin.

Hasatanin bulgur ve bakliyatlarini, tuzu ve toz karabiberi ekleyin kisik ateste haslayin.

Sarimsag dilimleyip erittiginiz tereyaginda kavurun. Yag képirmeye baslayinca altini kapatip baharatlari ilave
edin.

Isitiginiz yadi corbanin Gzerine dékerek servis edin.

Not: Hazirladiginiz sosu dogrudan dékmek yerine gorbadan bir kepge alarak sosla karistirin. Sonrasinda
corbanin Uzerine ilave edin.
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