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TANDIR CORBASI

250 gram et (az yagh)
2 adet yumurta

1 su bardag piring

2 su bardagi yogurt

2 yemek kagsigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
Pul biber

ilk olarak eti kavurun.

Uzerine su ekleyip haslayin.

Etler haslandiktan sonra didikleyin.

Etin suyunu da slzerek ayri bir tenceye alin.

Su kaynayinca pirinci ekleyin ve yumusayana kadar pisirin.

Diger taraftan da yogurt ve yumurtayi bir kasede ¢irpin. Uzerine 2 yemek kasigi un ekleyip karigtirin. Corbaya
yavag yavas ilave edin.

Onceden hazirlanan eti de gorbaya ekleyip bir slire kaynatin ve ocaktan alin.

Uzerine de tereyagl pul biberli sosu gezdirin.
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