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TANDIR CORBASI

1/2 su bardagdi nohut

1/2 su bardagi kurufasulye

1/2 su bardagi pilavlik bulgur

8 ¢orba kagsigi eritilmig tereyagi
1 adet sogan

100 gram kiyma

1 su bardag@i yesil mercimek

2 corba kagsiJi domates salcasi
1/2 gay kagigi karabiber

1 tath kasidi pulbiber

12 su bardagi su

Uzeri icin:

Dereotu

Nohut ve kurufasulyeyi akgsamdan islatin. Ertesi giin sularini siiziin ve ayri tencerede yari yariya yumusayana
kadar haslayin. Sularini slizdiikten sonra ocakta kullanima uygun kapakli bir glivece alin. Uzerine eritilmis
tereyagi, yemeklik dogranmis sogan, kiyma, bulgur, mercimek, salca, tuz, karabiber, pulbiber ve suyu ilave
edin. Kapagini kapatin ve kontrol ederek malzeme yumusayana dek pigirin. Kiyilmis dereotu ile sUsleyip servis

yapin.
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