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TANDIR CORBASI

Yarim su bardagi kuru fasulye
Yarim su barda@ nohut

Yarim su bardag@i yesil mercimek
2 corba kasigi tereyagi

1 adet sodan,

3 dig sarimsak

Yarim su barda@ bulgur

3 su bardag: et suyu,

2 su bardagi su

100 gram kavurma

1'er ¢ay kasigi kimyon ve karabiber
1 tath kasigi tuz

Sosu igin:

2 corba kasigi tereyagi

3 dis ince kiyllmig sarimsak

1'er tatl kasigi nane ve pul biber

Kuru fasulye ve nohudu aksamdan ayri kaplarda islatin. Ertesi gtin ayri ayri haglayin ve sizin. Mercimegi de
haglayip stiztin. Tereyagini bir tencerede kizdirip tizerine piyazlik dogranmig sogan ve ezilmig sarimsagi
ekleyerek renkleri dénene dek kavurun. Uzerine kuru fasulye, nohut, mercimek, bulgur, et suyu, su, baharat ve
tuz ekleyin. 15 dakika pisirip kavurmay! ekleyin. 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. Sos igin tereyagini kiigik bir
tavada kizdirip, sarimsak, nane ve pul biber ekleyin. Bir-iki dakika kavurup ocaktan alin. Gorbayi servis
tabaklarina alin. Uzerine sosu gezdirin.
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