%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TANDIR CORBASI (KONYA)

Duru Kuru Fasulye 1/2 su bardagi
Duru Nohut 1/2 su bardagi

Sogan 1 orta boy

Tereyag! (erimig) 8 yemek kasig
Kiyma 1/2 su bardag!

Duru Pilavlik Bulgur 1/2 su bardag!
Duru mercimek (yesil yada kara) 1 su bardagi
Salga 2 yemek kasigi

Tuz 2+1/2 tath kagig

Karabiber 1/2 tatl kagigi
Kirmizibiber (Aci) 2 tath kagigi

Su 12 su bardagi

Fasulye ve nohut aksamdan islatilir. Sogan soyulur, yikanir ve ince dogranir. Yag, sogan, kiyma, bulgur,
mercimek, salga, fasulye, nohut, tuz, karabiber, kirmizibiber ve su glivece konularak 6zlesinceye kadar pigirilir.
(Halic1,1979)

NOT: Konya'nin 6zgiin yemeklerindendir. Eskiden tandirda toprak kap (¢omlek) icinde pisirilen bu ¢orba,
gUinimuizde guvecte yada basingli tencerede pigirilir.

ML® Tandir Corbasi icin tiklayin
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