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TANDIR ÇORBASI (KONYA)

Mercimek, nohut, fasulye, bulgur, pirinç, kuru kıyma, bol kırmızıbiber, kurutulmuş yeşil biber, salça, su ve yağ
çömleğe koyulur, tandırın dibine yerleştirilerek pişirilir.

Not: Günümüzde bakliyatlar haşlanarak normal tencere ve ocakta pişirilmektedir.
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