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TANDIR CORBASI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

100 gr. haslanmis dana eti
2 dis sarimsak

Bir kligUk kuru sogan

Bir kase yogurt

2 yemek kasigi un

Tuz

Baharat

Maydanoz

Dana eti didikli tencerede haglanip didilir (kiiglk pargalara ayrilir).
Tencerede sivi yagla beraber ince kiyllmig sarimsak ve sodanla kavrulur.
Haslanmis et, suyu ile birlikte tencereye bosgaltilir.

Ayri bir kasede yodurdun i¢ine yumurta, un, tuz ve baharat katilarak ¢irpilir.
Tencerede kaynayan karigima ilave edilir.

10 dakika kaynayinca maydonuzu ilave edilerek servis yapllir.

Not: Bu ¢gorba dana eti yerine, dana dili ile de yapilabilir. Dil haglandiktan sonra, soyularak kiguk pargalar
halinde dogranir.
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