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TANDIR ÇORBASI (AFYONKARAHİSAR)

Haşlanmış ve didiklenmiş dana eti, su ve et suyu, yoğurt, yumurta, un, tereyağı/sıvıyağ, limon suyu, tuz ve
karabiber kullanılarak hazırlanmaktadır.

Not: Afyonkarahisar, Konya ve Nevşehir ve İç Anadolu&apos;nun bazı illerine ait bu yöresel lezzet
Afyonkarahisar davetlerinde sıra yemeklerinde başlangıç olarak tercih edilen çorbalardandır.
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