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TANDIR GORBASI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

100 Gr Et Suyu

750 Gr Su

200 Gr Yogurt

50 Gr Un

1 Adet Yumurta Sarisi

150 Gr Tiftiklenmis Dana Tandir Eti
1 Tath Kasigi Tuz

30 Gr Tereyagi

Bir tencereye su ve et suyu konularak kaynamaya birakilir.

Ayri bir yerde yogur, un ve yumurta sarisi karigtirilip, i¢ine sivilagsmasi i¢in bir miktar soguk su ilave edilerek
terbiye hazirlanir.

Et suyu kaynayinca tuz ilave edilir.

Hazirlanan terbiye yavas yavas ilave edilir.

Corba kaynayana kadar karistirilir.

Icine tereyagi ilave edilir.

Kaynakmata olan gorbanin igine etler ilave edilir.

5-6 dakika daha karigtirilarak pisirme islemi tamamlanir servis edilir.
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