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TANDIR BOREGI

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

4 kgun

Tuz

50 gr maya

Igi igin:

2 kg kUflU peynir (ya da az yagli peynir)
1 demet maydanoz

2 adet kuru sogan

1 tath kasigi karabiber

Peynir, ince dogranmig sogan, maydanoz, karabiberi karigtirarak i¢ hazirlayin.

Un, tuz ve mayay!, yeterli miktarda suyla yodurun. 1-1,5 saat Uizeri kapali sekilde mayalanmasi i¢in bekleyin.
Hamur mayalaninca beze yapin. Bezeleri nemli bez altinda 10-15 dakika dinlendirin. Her bezeyi elinizle 10-15
cm capinda agip ortasina igi koyup yarim daire seklinde kapatin. Tavlanmis olan tandira yapistirip tandirin agzini
kapatin. 20 dakika sonra tandirdan ¢ikarip icine tereyagdi koyup servis yapin.
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