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TANDIR BOREGI

Sibel Dilci

Hamuru igin:

1 yemek kasigi sivi yag

2 su bardadi su veya st

1 tath kasidi tuz

Y2 paket yag maya

1 cay kasigi kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Arasi icin:

1 paket margarin veya tereyagi
Y2 su bardag tahin

Igi igin:

Kavrulmus dana kiyma
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi sivi yag
Susam

Hamur elde etmek igin un, yag, su, tuz, maya ya da kabartma tozunu karigtirip kulak memesi kivamina gelene
kadar yoguralim. Yapilan hamur 2 esit parcaya ayiralim. llk hamur oldukg¢a ince agilip Gzerine tahin ve yag
karistirarak surelim. Hamurun ortasina bir tabak konularak keselim. Kenardaki pargalar 8 parcaya boélinerek
ortadakinin Gizerine koyalim. Altta kalan hamurun kenarlarini Gstteki hamurlarin Gizerine kapatalim ve ayni
bigimde hazirlanan diger hamurlarla birlikte buzdolabina koyalim. Ust kismina i¢ malzemesini yayalim ve Gstiine
de agilan diger hamuru koyalim. Yumurta sarisi ve sivi yagi karistirip boéregin Gstiine surelim. Istenildigi kadar
susam serpelim. 180 derecede isitiimis firinda béregin Uzeri kizarincaya dek pisirelim.
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