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Melikgazi Belediyesi

2 Kg un

Findik kadar maya

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar su
1 yumurta sarisi
Arasing;

1 paket margarin
3 kaglk tahin

Ici;

300 gr kiyma

2 tane kuru sogan
Y2 bag maydanoz
Ici;

300 gr kiyma

2 tane kuru sogan
2 bag maydanoz

TANDIR BOREGI (KAYSERI)

Unun ortasi havuz seklinde acilir.Maya su ile eritilerek tuz ilave edilir.mayali hamur yogrulur. 3 esit bezeye
bélinlr.yufka blyUkliginde oklava ile agilir.margarin ve tahin karnigtirilir.agilan hamura surdlir. Agzi un serpilir.
Kenardan merkeze dogru bigakla kesilir. Kesilen uglardan ortaya dogru rulo sarilarak toplanir. Beze haline
getirilerek buzdolabinda dondurulur. Diger bezelerde ayni sekilde hazirlanir. ilk bezede baglayarak yagli tepsiye
agilan hamur serilir. Kavrulan kiymali ici yarisi tizerine serilir. ikinci beze agilarak lizerine yerlestirilir. Kalan
kiymali i¢ tekrar serilir. 3 beze ile kapatilarak yumurta sarisi strilir. Gorekotu, susam serpilerek 180 derece
finnda pisirilir. Firindan ¢ikinca su ile nemlendirilir, Gizerine bez 6rtiilir. Sicak servis yapilir.
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