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TANDIR BOREGI (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

6 su bardagi un

2 bardak su

1 tath kasidi tuz

300 gr kiyma

50 gr tereyadi

3 adet sogan

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

300 gr tereyagi

1 cay bardagi tahin

1 yumurta sarisi

1/4 cay barda@i zeytinyag!
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi ¢orek otu
1 cay kasigi susam

Suyla tuzu karistirin ve un ekleyip karistirip, ptriizstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru 30
dakika dinlendirin.

Tereyaginda kiymayi kavurun. Suyunu geken kiymaya, ince kiyllmis sogan, tuz ve karabiber ilave ederek
soganlar pisene kadar kavurun.

Hamuru 3 esit parcaya bdlin. Hamurun aralarina sirmek igin eritilen tereyagina tahin ilave edin. Bezeleri yufka
blyUkliginde ac¢ip yagdh tahini hamurun her yerine sardn.

Yufkanin kenarlarini ice dogru katlayip dikdértgen sekline getirin.

Ardindan tekrar ikiye katlayarak 10 cm[?]lik kare bir hamur elde edene kadar katlama islemine devam edin.
Diger bezelere de ayni islemi uygulayip 40 dakika buzdolabinda bekletin.

Bir tepsiye katlanmig hamurlari agarak yerlestirin. Kiymanin yarisini agtigin hamura yayin ve tzerini diger
hamurla kapatin.

Hamuru kare seklinde kesin ve Uzerine yumurta, zeytinyag ve sekeri karistirip surin.

Susam ve ¢orek otunu serpistirip, 180 derece firinda 30 -35 dakika pisirin.

Boéregi yarim saat dinlendirip servis edin.
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