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TANDIR (BINGOL)

Bingdl Il Kiltiir ve Turizm Midurligi

Halkin ihtiyacina yonelik olarak topraktan ve tagtan yapilan ekmek tandirlari bir tdr firin gérevi gérmektedir.
Tandirda pigirilen ekmegdin kendine has bir lezzeti vardir. Hala bir ¢ok kirsal kesimde oldugu gibi kent
merkezlerinde de bu tandirlara rastlamak mimkindir. Gomlek yapiminda oldugu gibi tandir igin de kolay
yogrulup sekil alabilecek 6zel bir toprak kullanilir. Bu toprak yogrulup i¢ine biraz da saman karigtirilarak
dayanikliigi ve yapiskanligi saglanmis olur. Yogrulan camur ¢ubuklar halinde Ust Uste dizilerek kaynastirilip
70-80 cm civarinda bir yukseklikte canak haline getirilir. Bu ¢anak agiz kismindan dibine dogru genigligi artacak
sekilde olup, tabaninda da 6n tarafa dodru bakan bir tinelcigi vardir. Bu tiinelcikten tandirin kild alinir, temizligi
yapllir. Yapilan bu tandir ganaginin etrafi taglarla 6rilerek yapisi korunmus olur. Ekmek pisirilmek istendiginde
tandir odun, tahta gibi yakacaklarla isindirilir. Normal bir sicaklia sahip olan tandirin i¢ kismina, canagina
hazirlanan ekmeklik hamur isandirilarak yapistirilir. Bu sekilde ekmekler tandirin ¢anaginda odun atesi ile pismis
olur.
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